
                                                      1 avril au 5 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Taboulet oriental

PLAT 

Brandade de 

poisson

(lat complet)

Rôti de bœuf

Penne au fromage

(plat complet 

végétal)

Purée de chou-fleur Purée
carottes/pommes 

vapeur
Penne

Emmental à la 

coupe
Yaourt sucré

Yaourt équitable 

aromatisé 

framboise

Madeleine

 Les produits locaux Les Produits biologiques

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !



                                                      8 avril au 12 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Lentilles vinaigrette saucisson à l'ail

PLAT 

Torsades aux 

légumes provencaux 

et au fromage

(plat complet)

poisson pané
Paupiette de veau

 sauce tomate

Cœur de colin 

sauce aubergines

Torti

pommes 

vapeur/haricots 

vert

Semoule

Dés de carottes, 

courgettes, 

aubergines

Camembert Tendre bleu

Yaourt seau 

aromatisé abricot BIO 

 Laiterie Brin d'herbe

gélifié vanille Fruit
Gâteau moelleux 

aux myrtilles

 Les produits locaux Les Produits biologiques        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

GARNITURE

LAITAGE

DESSERT

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES



                                                      15 avril au 19 avril

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombre et 

tomate vinaigrette

salade de riz 

(riz,œuf, tomate)

PLAT 
Manchon de poulet 

rôti

Parmentier de 

lentilles

(plat complet 

végétal)

Rôti de porc à la 

diable*

Cœur de colin crème 

de curry

Trio de légumes 

(pdt, carottes, 

courgettes)/coquille

ttes

Purée Petits pois purée

Yaourt sucré Edam à la coupe

Coupelle pomme Fruit
Biscuit moelleux 

fourré abricot

Gâteau au yaourt 

maison

 Les produits locaux Les Produits biologiques

DESSERT

        Cuisiné par nos soins

 Nous te souhaitons un bon appétit !

RESTAURANT SCOLAIRE 

ENTREES

GARNITURE

LAITAGE


