
Menu Cantine du 02/02/2026 au 

06/02/2026

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Potage de potiron Céleri râpé - Sauce façon remoulade Saucisse fumée - Sauce aux oignons Chili sin carne

Filet de Poisson pané MSC - Sauce 

aurore

Rôti de porc issu de porc Label Rouge - 

Sauce aigre douce
Chou fleur CE2 Béchamel Riz Bio créole

Purée de pommes de terre et brocolis Semoule Bio Saint Paulin Cantal AOP

Mousse au chocolat au lait Fruit de saison Fruit de saison Cake du chef facon aplestrudel

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Emincé de cuisse de poulet - Sauce 

champignons - Sauce champignons

Carottes râpées - Vinaigrette à l'orange - 

Vinaigrette à l'orange
Potage de potimarron

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique - 

Vinaigrette balsamique

Petits Pomme de Terre vapeur d'Yvetot - 

Brocolis - Brocolis
Gratin de speatzles au camembert

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce 

aurore - Sauce aurore

Assiette de charcuteries,jambon Label 

Rouge et rosette

Tomme noire IGP Riz Bio créole
Gratin de pommes de terre façon 

raclette

Flan nappé caramel Crème dessert à la vanille Banane Bio Cake du chef au citron

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Paupiette au veauFR-Sauce échalotes-

Sauce échalotes

Céleri râpé-Sauce façon remoulade-

Sauce façon remoulade
Bouillon de légumes-,vermicelles-

(poischiches)HVE sauce crème et 

emmental

PetitspoisCE2
Poisson blanc meunière MSC-Sauce 

ciboulette
Boulettes de bœuf Bio-Façon couscous

CantalAOP
CarottesCe2-Pomme de Terre vapeur 

d'Yvetot
SemouleBio Saint Paulin

Crème dessert au chocolat BananeBio Fruit de saison Compote fraîche pomme

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Waterzoi de poulet Salade iceberg-Vinaigrette
Omelette du chef au fromage-

Ketchup(plat)
Saucisson à l'ail

Riz Biocréole-Carottes à l'étuvée Allumettes de porc façon carbonara Pommes de terre cubes rissolées
Beignet de calamars à la romaine-Sauce 

tartare

Edam Bio Fusilli Bio-,fromage râpé Buchette lait mélange Haricots verts Biopersillés

Fruit de saison Crêpe Yaourt lait fermier aromatisé Fruit de saison


