
Menu Cantine du 06/04/2026 au 

10/04/2026

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Potage de potiron Céleri râpé - Sauce façon remoulade Saucisse fumée - Sauce aux oignons Chili sin carne

Filet de Poisson pané MSC - Sauce 

aurore

Rôti de porc issu de porc Label Rouge - 

Sauce aigre douce
Chou fleur CE2 Béchamel Riz Bio créole

Purée de pommes de terre et brocolis Semoule Bio Saint Paulin Cantal AOP

Mousse au chocolat au lait Fruit de saison Fruit de saison Cake du chef facon aplestrudel

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Emincé de cuisse de poulet - Sauce 

champignons - Sauce champignons

Carottes râpées - Vinaigrette à l'orange - 

Vinaigrette à l'orange
Potage de potimarron

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique - 

Vinaigrette balsamique

Petits Pomme de Terre vapeur d'Yvetot - 

Brocolis - Brocolis
Gratin de speatzles au camembert

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce 

aurore - Sauce aurore

Assiette de charcuteries,jambon Label 

Rouge et rosette

Tomme noire IGP Riz Bio créole
Gratin de pommes de terre façon 

raclette

Flan nappé caramel Crème dessert à la vanille Banane Bio Cake du chef au citron

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Boulettes de bœuf Bio - Façon couscous
Rôti de porc issu de porc Label Rouge 

Sauce au jus
Oeuf dur - Sauce mayonnaise Cake du chef emmental et mimolette

Semoule Bio
Pomme de Terre vapeur d'Yvetot - 

Carottes Ce2
Tortelinis riccota épinards - Sauce crème

Poisson blanc meunière MSC Sauce 

citron

Saint Nectaire AOP Gouda Bio Gratin de chou fleur CE2 béchamel

Fruit de saison Donuts Fruit de saison Bio Mousse au chocolat au lait

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Betteraves Bio Vinaigrette Crêpe au fromage - Sauce crème Potage Dubarry Filet de saumon MSCSauce à l'estragon

Emincé de cuisse de pouletSauce à la 

lombarde

Mélange de pommes de terre et 

épinards Béchamel

bolognaise de boeuf cuisiné par nos 

chefs
Haricots verts Bio persillés

Riz Bio créole Tomme noire IGP Macaronis Biofromage râpé Edam Bio

Fruit de saison Bio Crème dessert à la vanille Fruit de saison Bio Compote fraîche pomme cannelle

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Chili sin carne Radis rose - , beurre Le Coodle Salade piémontaise nature

Riz Bio créole Filet de colin d'Alaska MSCSauce crème Paupiette au veau FR - Sauce au thym

Cantal AOP
Pomme de Terre vapeur d'Yvetot - 

Épinards à la Béchamel
Crème anglaise Petits pois CE2

Crème dessert au chocolat Fruit de saison Bio Pudding aux pepites de chocolat Fruit de saison Bio

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Samoussa de légumes
Jambon blanc issu de porc Label Rouge - 

Ketchup (plat)
Omelette du chef au fromage Salade verte - Vinaigrette

Curry de volaille Frites Coquillettes Bio - , fromage râpé Brandade de colin MSC

Curry de légumes Vache qui rit Bio Yaourt sucré vrac (régional)

Fruit de saison Bio Flan à la vanille Fruit de saison Bio Compote fraîche pomme poire

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Betteraves Bio - Vinaigrette
Cordon bleu de dinde FR - Sauce 

Milanaise
Tarte du chef à la mimolette

Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce 

aneth

Gratin de spaetzles au cheddar Haricots verts Bio persillés
Rôti de porc issu de porc Label Rouge - 

Sauce échalotes

Pomme de terre vapeur d'Yvetot 

(régional)

Camembert Bio Flageolets Cantal AOP

Fruit de saison Bio Beignet chocolat noisette Fruit de saison Bio Yaourt lait fermier aromatisé (régional)

Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Saucisse de porc CE2 - Sauce barbecue Betteraves Bio - Vinaigrette Filet de saumon MSC - Sauce Bercy

Purée de pommes de terre Pastachiches hve sauce tomate et basilic Riz Bio créole

Vache qui rit Bio Crème anglaise

Fruit de saison Bio Fruit de saison Bio Fondant de paques


